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RENOVACE KULTURNIi A ZDRAVOTNi CENTRUM POPIS PROVOZU
KOMAROV
Technologie gastronomického provozu kavarny 10/2020

Je vypracovanad studie gastro provozu kavarny, ktera se planuje vybudovat v ramci renovace

kulturniho centra v Komaroveé.

Provoz bude slouZit jako kavarna. Pocita se i s prodejem obcerstveni pro navstévniky kulturnich
akci v divadle, salonku, nebo zasedacim sdlu. Zazemi gastro provozu muzZe pripadné vyuzit i externi

cateringova firma.

Predpokladané kapacitni udaje:
=  Pocet mist k sezeni: cca 36
= Pocet zaméstnancu gastro: max. 5

Predpokladany sortiment:

= Slané obcerstveni: studena kuchyné (salaty, sendvice, panini) — vyrobené na
provozovné

= Sladké obcerstveni: dezerty dovazené

= Ndapoje teplé: kdva, Caj

= N3apoje studené: nealkoholické (lahvové, dZusy), alkoholické (vino, cepované pivo)

Popis provozu:

Zasobovani a skladovani: zasobovani probiha zasobovacim vstupem. Zbozi je dle charakteru
uloZzeno do skladu potravin nebo skladu napoji a oballi, které jsou vybaveny uUloznymi regaly a
chladicimi / mrazicimi skfinémi. Chemické prostredky se budou ukladat v nasténné skrince v ramci
Uklidové mistnosti. Samostatné je navrzen sklad odpadkl s chladici skfini pro uloZeni organického
odpadu.

Pfipravna studené kuchyné: Zde se pripravuji jidla studené kuchyné z dovezenych surovin.
Zelenina se dovazi jiz ocCisténa. Pripadné mistnost slouZi jako zdazemi a manipulacni prostor pro
cateringovou firmu. Pfipravna je vybavena nerezovym nabytkem s pracovni a odkladaci plochou,
dfezy, umyvadlem na ruce, chladici technologii, mikrovinnou troubou a kontaktnim grilem.

Bar: Je navrZen napojovy bar, vybaveny nerezovym nabytkem s pracovni a odkladaci plochou,
drezy, umyvadlem na ruce, chladici a mrazici technologii, vyrobnikem ledu, vyéepnim stolem a
technologii pro vyrobu kavy. Slané a sladké obcerstveni bude uloZzeno v chlazenych vitrinach.

Myti stolniho nadobi a skla je umisténo do zdzemi. Je navrien myci stlil s dfezem, podstolova
my¢ka a umyvadlo na ruce. Cisté nadobi se skladuje v regélech.

Hygienické zazemi: Pro personal gastro provozu je navrZena Satna a toaleta s predsifikou. Hosté
vyuZivaji toalety pfistupné z pasaze. Vzazemi gastro provozu je navrzena uklidovd mistnost

s vylevkou.

Rozmisténi spotiebic¢li a zafizeni v jednotlivych ¢astech gastronomického provozu je patrno

z vykresu gastro technologie.
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